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คณะสาธารณสุขศาสตร ์มหาวิทยาลยัธรรมศาสตร์ 
จัดอบรมหลกัสูตร สขุาภบิาลอาหาร สําหรับผู้ประกอบกิจการอาหาร 
ตามกฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานท่ีจําหน่ายอาหาร พ.ศ.2561 

 

 เมื่อวันที่ 3 ตุลาคม 2566 ศูนย์บริการวิชาการสุขภาพความปลอดภัยอาชีวอนามัยและสิ่งแวดล้อม โดย
คณะสาธารณสุขศาสตร์ มหาวิทยาลัยธรรมศาสตร์ จัดอบรมหลักสูตร สุขาภิบาลอาหาร สําหรับผู้ประกอบกิจการ
อาหาร ตามกฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานที่จําหน่ายอาหาร พ.ศ.2561 วิทยากรโดย อ.วิยะดา นิลกาญจนกุล 
อาจาร์ประจําคณะสาธารณสุขศาสตร์ มหาวิทยาลัยธรรมศาสตร์ ณ บริษัท ส้มพาสุข จํากัด สํานักงานใหญ่  

 โดยคณะสาธารณสุขศาสตร์ มหาวิทยาลัยธรรมศาสตร์เป็นหน่วยงานที่ได้รับความเห็นชอบจากกรม
อนามัยให้เป็นหน่วยงานจัดการอบรมผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข 
เรื่อง หลักเกณฑ์ และวิธีการจัดการอบรมผู้ประกอบกิจการ และผู้สัมผัสอาหาร พ.ศ. 2561 และประกาศกรม
อนามัย เรื่อง หลักเกณฑ์ และวิธีการจัดการอบรมผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร ผ่านระบบเทคโนโลยี
ดิจิทัล พ.ศ. 2563 เพ่ือให้ผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร ซึ่งเป็นบุคคลสําคัญในการจัดหาวัตถุดิบ ปรุง 
ประกอบอาหาร และให้บริการอาหารที่สะอาดปลอดภัย ได้มีความรู้ ความเข้าใจในหลักการสุขาภิบาลอาหาร สุข
วิทยาส่วนบุคคล กฎหมายที่เก่ียวข้อง รวมถึงการบริหารจัดการที่ดีในสถานที่จําหน่ายอาหาร สามารถนําความรู้
ไปปฏิบัติได้อย่างถูกต้องและให้บริการอาหารที่สะอาดปลอดภัยสู่ผู้บริโภค 

 

 


